WESTIN'

HOTELS & RESORTS

Almuerzo y Cena / Lunch and Dinner

Market 770: Servicio a la carta
Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.
a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante
o a través de Service Express®, marcando el O.

Market 770: A la carte service
Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling 0.

Entradas y Piqueos

ENSALADA PERUCHA S/ 49
Pollo empanizado, lechugas, choclo, esparragos, palta,
cebolla, vinagreta de paprika, miel.

ENSALADA CESAR

Con tocino y crutones.
Clasica S/ 39

Con pollo S/ 47

Con langostinos S/ 54

QUICHE DEL DIA S/ 26

CEVICHE
Clasico, de pesca del dia S/ 59
Carretillero con langostinos empanizados S/ 69

TIRADITO S/ 69
Pesca del dia, crema de aji amarillo.

TIRADITO DE COCONA S/ 59
Laminas de pescado, salsa agridulce, cebolla crocante.

TARTAR DE SALMON S/ 69
Soya, ajonjoli, palta.

CARPACCIO DELOMO S/ 65
Alioli de paprika al ajo dulce, tapenade de aceitunas.

CAUSA CON PARRILLA DE LANGOSTINOS S/ 59

JARDIN DE VEGETALES S/ 49
Quinua, verduras bebé, mostaza antigua, vinagreta de manzana.

TACO VEGGIE S/ 59
Masa de trigo, carne vegana, salsa de tomate.

Sopas

CREMA DE TOMATE S/ 39
Con mozzarella frita.

SOPA CRIOLLA S/ 39
Con fideo cabello de angel, carne picada a cuchillo,
huevito montado.

SOPA NIKEI S/ 69
Pesca del dia, pulpo, langostino, consomé oriental.

Opciones vegetarianas y veganas disponibles, por favor
consulte al personal de servicio del restaurante.

Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y
bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

Appetizers & Snacks

PERUVIAN SALAD S/ 49
Breaded chicken strips with Andean cereal, lettuce mix, corn,
asparagus, avocado, onion, paprika, honey vinaigrette.

CAESAR SALAD

With bacon and croutons.
Classic S/ 39

With chicken S/ 47

With prawns S/ 54

QUICHE OF THE DAY S/ 26

CEVICHE
Classic, catch of the day S/ 59
Carretillero with breaded prawns S/ 69

TIRADITO S/ 69
Catch of the day with local yellow pepper.

COCONA TIRADITO S/59
Fish slices, bittersweeth sauce, crunchy onions.

SALMON TARTARE S/ 69
Soy sauce, sesame, avocado.

TENDERLOIN CARPACCIO S/ 65
Sweeth garlic paprika alioli, olive tapenade.

CAUSA WITH GRILLED PRAWNS S/ 59

VEGETABLES GARDEN S/ 49
Quinoa, baby vegetables, mustard, apple vinaigrette.

VEGGIE TACO S/59
Wheat dought, vegan meat, tomato sauce.

Soups

CREAMY TOMATO SOUP S/ 39
With fried mozzarella.

CREOLE SOUP S/ 39
With angel hair noodles, minced meat, mounted egg.

NIKEI SOUP S/ 69
Catch of the day, octopus, prawns, oriental consommé.

Vegetarian and vegan options are available. Please ask our
service staff for more information.

All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food
and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.



WESTIN'

HOTELS & RESORTS

Almuerzo y Cena / Lunch and Dinner

Market 770: Servicio a la carta
Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.
a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante

0 a través de Service Express®, marcando el O.

Market 770: A la carte service
Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling O.

Fondos

GRAN SUPREMA S/ 52
Costra crocante, puré ahumado, salsa de queso cheddar

LOMO SALTADO S/ 73
Aji amarillo, cebolla, papas fritas, arroz al vapor.

AJiDEPOLLO S/ 49
Papa amarilla, huevito de codorniz, queso fresco.

PANCETA CROCANTE S/ 51
Arroz criollo, palta, platano.

SALMON A LA PARRILLA S/ 87
Quinua, crema de aji amarillo, vegetales salteados.

LINGUINE A LA HUANCAINA CON LOMO SALTADO S/ 69
Con tomate cherry, cebollas bebé.

BRASEADO DETIRA S/ 69
Asado en larga coccidn, verduras salteadas, arroz
cremoso, aji amarillo.

ARROZ CON PATO S/ 79
Culantro, zapallo loche, ajies peruanos.

PESCA DEL DiA S/ 89
Puré de papa y berenjena, curry verde.

ARROZ CON MARISCOS S/ 79
Arroz cremoso, salsa de mariscos.

GNOCCHIS SALTEADOS S/ 49
Baby vegetales, ajo negro, vino blanco.

LOMO GRATINADO S/ 85
Noquis, crema de quesos.

RISONI DE TRUCHA S/ 65
Tocino, crema, albahaca.

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE S/ 79
Pulpo, langostino, calamar, peperoncino, mantequilla.

POLLO CHIJAUKAI S/ 47
Arroz salteado, soya, ajonjoli, huevo.

ALBONDIGAS VEGANAS S/54
Salsa de tomate, verduras soasadas.

BIFEANCHO S/ 125

ENTRANA S/145

Guarnicion a elegir (02 opciones)

Ensalada fresca, papas fritas trufadas con parmesano,
puré de papa ahumado, vegetales grillados o lechuga
romana a la parrilla.

Opciones vegetarianas y veganas disponibles, por favor
consulte al personal de servicio del restaurante.
Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y

bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

Main Courses

CHICKEN SUPREME S/ 52
Crispy crust with smoked mashed potatos, cheddar sauce.

SAUTEED BEEF S/ 73
Local peppers, onions, French fries, steamed rice.

AJiDEPOLLO S/ 49
With local potato, quail egg.

CRISPY PORK BELLY S/ 51
With creole style rice, avocado, banana.

GRILLED SALMON S/ 87
With local pepper creamed quinoa, sauteed vegetables.

HUANCAINA LINGUINE WITH SAUTEED BEEF S/ 69
With cherry tomatoes, and baby onions.

STRIP ROAST S/69
Roasted long cook, rice with yellow chili cream, sauteed
vegetables.

RICE WITHDUCK S/ 79
Coriander, loche squash, Peruvian pepper.

CATCH OF THEDAY S/ 89
Smash potato an eggplant, green curry.

SEAFOODRICE S/ 79
Creamy rice, seafood sauce.

SAUTEED GNOCCHIS S/ 49
Baby vegetables, black garlic, white wine.

GRATINATED LOIN S/ 85
Gnocchi, chesee cream.

TROUT RISONI S/ 65
Bacon, cream, basil.

FRUTTI DI MARE SPAGHETTI S/ 79
Octopus, prawns, squid, peperoncino, butter.

CHIJAUKAI CHICKEN S/ 47
Sauteed rice, soy sauce, sesame.

VEGGIE BALLS S/ 54
Tomato sauce, roasted vegetables.

WIDE STEAK S/ 125
SKIRT STEAK S/ 145
Choice of garnish (02 options)

Salad, truffled French fries with parmesan cheese, smoked

smash potatos, grilled vegetables or grilled Romain
lettuce.

Vegetarian and vegan options are available. Please ask our
service staff for more information.
All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food

and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.



WESTIN'

HOTELS & RESORTS

Almuerzo y Cena / Lunch and Dinner

Market 770: Servicio a la carta

Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.

a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante
o a través de Service Express®, marcando el O.

Market 770: A la carte service

Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling 0.

EAT WELL MENU

Nuestro Chef ha elaborado estos deliciosos platos pensando en su bienestar, dandole la libertad de
elegir en cuanto al tamaiio de la porcion, el equilibrio nutricional y la calidad de los ingredientes.

Our Chef has crafted these delicious dishes with your well-being in mind, giving you the freedom
to choose when it comes to portion size, nutritional balance and quality of ingredients.

CHAMPINONES AL PARMESANO
Media S/ 24 | Completa S/ 49
Con vinagreta de limon y ajo.

PASTA VEGETARIANA
Media S/ 15 | Completa S/ 31
Salsa marinada, vegetales grillados.

MAC AND CHEESE
Media S/ 19 | Completa S/ 39

Salsa de quesos, yogurt, panko.

POLLO AL HARISSA

Media S/ 15 | Completa S/ 29
Acompanfado con taboulé de
quinua, yogurt al ajo, zarza criolla.

BOWL DE SALMON

Media S/ 27 | Completa S/ 55 Con
quinua, camote, vinagreta de
tahine.

TOSTA DE HUMMUS
Media S/ 14 | Completa S/ 29 Con
quinua, palta, tomate cherry.

Opciones vegetarianas y veganas disponibles, por favor
consulte al personal de servicio del restaurante.

Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y
bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

PARMESAN MUSHROOMS
Half S/ 24 | Complete S/ 49
With lemon and garlic vinagrette.

VEGETARIAN PASTA
Half S/ 15 | Complete S/ 31

With grilled vegetables, marinated sauce.

MAC AND CHEESE
Half S/ 19 | Complete S/ 39

Cheese sauce, yogurt, panko.

HARISSA CHICKEN

Half S/ 15 | Complete S/ 29

With quinoa taboulé, garlic yogurt,
creole salad.

SALMON BOWL

Half S/ 27 | Complete S/ 55

With quinoa, sweet potato, tahine
vinagrette.

HUMMUS TOAST
Half S/ 14 | Complete S/ 29
With quinoa, avocado, tomato cherry.

NUESTRA PROMESA

DE ABASTECIMIENTO
Buscamos activamente proveedores
enlos que confiamos, para obtener
ingredientes ¢ticos, sostenibles y
organicos siempre que sca posible.

OUR SOURCING PROMISE

We actively seek out suppliers
we trust, to source cthical,
sustainable and organic
ingredients wherever possible.

Vegetarian and vegan options are available. Please ask our
service staff for more information.

All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food
and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.



WESTIN'

HOTELS & RESORTS

Almuerzo y Cena / Lunch and Dinner

Market 770: Servicio a la carta

Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.

a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante
o a través de Service Express®, marcando el O.

Market 770: A la carte service

Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling 0.

EAT WELL MENU

Nuestro Chef ha elaborado estos deliciosos platos pensando en su bienestar, dandole la libertad de
elegir en cuanto al tamaiio de la porcion, el equilibrio nutricional y la calidad de los ingredientes.

Our Chef has crafted these delicious dishes with your well-being in mind, giving you the freedom
to choose when it comes to portion size, nutritional balance and quality of ingredients.

Fresh By The Juicery

BATIDO DE MANGO, CULANTRO Y
ESPINACA
S/19

JUGO DE DIENTE DE LEON PICANTE
S/19

JUGO DE MELON Y CURCUMA
S/19

JUGO DE ESPINACA Y PEPINO
S/19

Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y
bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

Fresh By The Juicery

MANGO, CILANTRO & SPINACH
SMOOTHIE
S/19

SPICY DANDELION JUICE
S/19

MELON TURMERIC JUICE
S/19

SPINACH CUCUMBER JUICE
S/19

NUESTRA PROMESA

DE ABASTECIMIENTO
Buscamos activamente proveedores
enlos que confiamos, para obtener
ingredientes ¢ticos, sostenibles y
organicos siempre que sca posible.

OUR SOURCING PROMISE

We actively seek out suppliers
we trust, to source ethical,
sustainable and organic
ingredients wherever possible.

All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food
and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.
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Almuerzo y Cena / Lunch and Dinner

Market 770: Servicio a la carta

Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.

a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante
o a través de Service Express®, marcando el O.

Market 770: A la carte service

Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling 0.

EAT WELL MENU FOR KIDS

Nuestro Chef ha elaborado estos deliciosos platos pensando en su bienestar, dandole la libertad de
elegir en cuanto al tamaiio de la porcion, el equilibrio nutricional y la calidad de los ingredientes.

Our Chef has crafted these delicious dishes with your well-being in mind, giving you the freedom
to choose when it comes to portion size, nutritional balance and quality of ingredients.

SOPADEPOLLO S/14
Con verduras, perejil.

ENSALADA CESARKID'S S/ 39
Los nifos armaran su ensalada.

PREPARA TU PIZZA S/ 29
Tomate cherry, salsa de tomate,
jamon, espinaca, mozzarella.

TOSTADAS DE POLLO S/ 21
Acompanado de frijoles, guacamole.

SANDWICH DE ATUN S/ 14
Pan integral, tomate, lechuga.

CHIPS DE PITAY VEGETALES S/ 33
Con crudité de vegetales, hummus.

Opciones vegetarianas y veganas disponibles, por favor
consulte al personal de servicio del restaurante.

Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y
bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

CHICKEN SOUP S/ 14
With vegetables, parsley.

KID’S CAESAR SALAD S/ 39
The kids make their own salad.

MAKE YOUR PIZZA S/ 29
Cherry tomate, tomate sauce, ham,
spinach, mozzarella.

CHICKEN TOAST S/ 21
With beans, avocado sauce.

TUNA SANDWICH S/ 14
Wholemeal bread, tomato, lettuce.

PITA CHIPS AND VEGETABLES S/ 33
With vegetables crudité, hummus.

NUESTRA PROMESA

DE ABASTECIMIENTO
Buscamos activamente proveedores
enlos que confiamos, para obtener
ingredientes ¢ticos, sostenibles y
organicos siempre que sca posible.

OUR SOURCING PROMISE

We actively seek out suppliers
we trust, to source ethical,
sustainable and organic
ingredients wherever possible.

Vegetarian and vegan options are available. Please ask our
service staff for more information.

All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food
and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.
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Almuerzo y Cena / Lunch and Dinner

Market 770: Servicio a la carta
Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.
a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante
o a través de Service Express®, marcando el O.
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to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling 0.

Postres

BROWNIE CON SORBETE DE FRESA S/ 21
COULANT DE CHOCOLATE S/ 39
Tartita tibia de chocolate, salsa de frutos rojos, helado

caramelo salado.

EXPLOSION DE CHOCOLATE S/ 33

Cremoso de chocolate, caramelo de cacao, rocas de chocolate.

HELADO FRITO DE LUCUMA S/ 33
Con salsa de chocolate.

MERENGADO DE CHIRIMOYA S/ 33
Nuestra version, con helado de manjar blanco y granizado
de mandarina.

TIRAMISU S/ 38
Mascarpone, Amaretto, crema de café, bizcotelas.

CHURROS S/ 31
Churros crocantes, helado de caramelo, salsa de chocolate
caliente, manjar blanco casero.

CREME BRULEE DE SUSPIRO A LA LIMENA S/ 33
Crema tostada de manjar, merengue de oporto, crocante
de canela.

TARTA DE QUESO Y FRUTOS ROJOS S/ 33
Salsa de higos, frutos rojos, helado de yogurt.

Desserts

BROWNIE WITH STRAWBERRY SORBET S/ 21

CHOCOLATE COULANT S/ 39
Warm chocolate cake, berries sauce, salted caramel ice
cream.

CHOCOLATE EXPLOSION S/ 33
Chocolate mousseline, cacao caramel, chocolate rocks.

LUCUMA FRIED ICE CREAM S/ 33
With chocolate sauce.

CUSTARD APPLE MERINGUE S/ 33
Our version with dulce de leche ice cream and
tangerine sorbet.

TIRAMISU S/ 38
Mascarpone, Amaretto, coffee cream, ladyfingers.

CHURROS S/ 31
Crispy churros, caramel ice cream, hot chocolate sauce
and homemade dulce de leche.

SUSPIRO A LA LIMENA CREME BRULEE S/ 33
Creamy custard of dulce de leche, port wine meringue,
cinnamon crunch.

BERRIES CHESEECAKE S/ 33
Fig sauce, berries, yogurt ice cream.

EAT WELL MENU FOR KIDS

PUDIN DE CHOCOLATE S/ 19

ENSALADA DE FRUTAS S/ 26

Opciones vegetarianas y veganas disponibles, por favor
consulte al personal de servicio del restaurante.

Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y
bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

CHOCOLATE PUDING S/ 19

FRUIT SALAD S/ 26

Vegetarian and vegan options are available. Please ask our
service staff for more information.

All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food
and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.



WESTIN'

HOTELS & RESORTS

Almuerzo y Cena / Lunch and Dinner

Market 770: Servicio a la carta Market 770: A la carte service

Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m. Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
a 11:00 p.m. to 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante Prior reservation required through the restaurant or
o a través de Service Express®, marcando el O. Service Express®, dialling 0.

Bebidas Beverages

CAFE AMERICANO, ESPRESSO, DESCAFEINADO S/ 12 AMERICAN COFFEE, ESPRESSO, DECAF COFFEE S/ 12
LATTE, CAPUCCINO S/ 14 LATTE, CAPPUCCINO S/ 14

DOBLE ESPRESSO S/ 15 DOUBLE ESPRESSO S/ 15

CHOCOLATE CALIENTE S/ 16 HOT CHOCOLATE S /16

TE E INFUSIONES S/ 10 VARIETY OF TEAS S/ 10

JUGO DE NARANJA S/16 ORANGE JUICE S/16

JUGO DETOX DEL DiA S/ 18 DETOX JUICE OF THE DAY S/18

AGUA NACIONAL S/15 LOCAL WATER S/ 15

EVIAN / PERRIER 300 ML S/ 24 EVIAN / PERRIER 300 ML S/ 24

SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 250 ML S/ 24 SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 250 ML S/ 24
RED BULL S/18 RED BULL S/18

GASEOSAS S/14 SODAS S/ 14

CERVEZA NACIONAL S/20 LOCAL BEER S/ 20

CERVEZA IMPORTADA S/ 22 IMPORTED BEER S/ 22

CERVEZA ARTESANAL BARBARIAN S/ 24 BARBARIAN CRAFT BEER S/ 24

Dettes saberacdos o o Rotel scn comener alérgano: aimentarion o rases o svion 2 beverape reparecm tns hotel, may contan food alergensor et of these,

En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio. case of having food allergies, please inform our servers.



WESTIN'
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Almuerzo y Cena / Lunch and Dinner

Market 770: Servicio a la carta
Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.
a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante
o a través de Service Express®, marcando el O.

Market 770: A la carte service
Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling 0.

Cocteles Clasicos

SOUR 770 S/ 33
Pisco Vinas de Oro Quebranta, jarabe de hierba luisa,
maracuya, limon.

CHILCANO 770 S/ 33
Pisco Vifas de Oro Quebranta macerado en hojas de coca,
zumo de carambola, jarabe de jengibre.

CITRUS 770 S/ 30
Pisco Vinas de Oro Quebranta, triple sec, jarabe de albahaca,
agua tonica Britvic.

MULE PASSION S/ 39
Vodka Absolut, jarabe de maracuya, Fever Tree ginger beer.

MARKETIKI S/ 36
Flor de Cana 7 afos, triple sec, jarabe de horchata, zumo
limon, maracuya, pina.

BLACKKISS S/ 41
Whisky JW Black Label, jarabe de arandanos, zumo de maracuya.

CAMPARITONIC S/ 43
Campari Bitter, agua tonica Britvic.

GIN PINK S/ 39
Gin Tanqueray, jarabe de fresa.

NEGRONI S/ 38
Gin Tanqueray, vermouth Cinzano Rosso, Campari.

APEROL SPRITZ S/ 41
Cinzano, Aperol, agua con gas.

Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y
bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

Classic Cocktails

SOUR 770 S/ 33
Vinas de Oro Quebranta Pisco, lemongrass syrup,
passion fruit, lemon.

CHILCANO 770 S/ 33
Vinas de Oro Quebranta Pisco macerated in coca leaves,
carambola juice, ginger syrup.

CITRUS 770 S/ 30
Vinas de Oro Quebranta Pisco, triple sec, basil syrup,
Britvic tonic.

MULE PASSION S/ 39
Absolut Vodka, passion fruit syrup, ginger beer Fever Tree.

MARKETIKI S/ 36
7 years Flor de Cana rum, triple sec, horchata syrup,
lemon, passion fruit, pineapple.

BLACKKISS S/ 41
JW Black Label Whiskey, blueberries syrup, passion fruit.

CAMPARITONIC S/ 43
Campari Bitter, Britvic tonic.

GIN PINK S/ 39
Tanqueray Gin, strawberry syrup.

NEGRONI S/ 38
Tanqueray gin, vermouth Cinzano Rosso, Campari.

APEROL SPRITZ S/ 41
Cinzano, Aperol, sparkling water.

All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food
and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.



WESTIN'

HOTELS & RESORTS

Nuestra seleccion de vinos / Our wine selection

Market 770: Servicio a la carta
Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.
a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante
o a través de Service Express®, marcando el O.

Market 770: A la carte service
Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling 0.

Blancos / Whites

BOYA, SAUVIGNON BLANC S/ 195
Leyda, San Antonio, Chile

VENDIMIARIO, TORRONTES S/ 195
Salta, Argentina

MARCHIORI & BARRAUD, CHARDONNAY S/ 255
Mendoza, Argentina

TERRANOBLE, CHARDONNAY S/ 195
Colchagua, Chile

TERRAS GAUDA ABADIA DE SAN CAMPIO, ALBARINO S/ 245
Galicia, Espaia

MUGA BLANCO, VIURA, MALVASIA S/ 230
Rioja, Espafa

TERLAN, PINOT GRIGIO S/ 285
Alto Adige, ltalia

NIEPOORT DOCIL LOUREIRO S/ 225
Vinho Verde, Portugal

WILLIAM HILL ESTATE, CHARDONNAY S/ 250
California, EE.UU

ASTROLABE, SAUVIGNON BLANC S/ 325
Marlborough, Nueva Zelanda

Espumantes / Sparkling Wine

RAVENTOS | BLANC RESERVA S/ 235
Penedés, Espana

MOET CHANDON IMPERIAL BRUT S/ 690
CHAMPAGNE, FRANCIA

Rosado / Rose

BOYA, PINOT NOIR S/ 195
LEYDA, SAN ANTONIO, CHILE

Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y
bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

Tintos / Red

BOHER, MALBEC S/ 225
Mendoza, Argentina

WEINERT CARRASCAL, MALBEC S/ 325
Mendoza, Argentina

CATENA, MALBEC S/ 275
Mendoza, Argentina

ALMA NEGRA, BLEND S/ 345
Mendoza, Argentina

SEPTIMA GRAN RESERVA, BLEND S/ 325
Mendoza, Argentina

ROTONDO GRAN RESERVA BLEND ISABEL S/245
Blend, Chincha, Peru

PEREZ CRUZ, LIMITED EDITION S/ 275
Cabernet Sauvignon, Maipo, Chile

KOYLE ROYALE, CARMENERE S/ 365
Alto Colchagua, Chile

MORGAN BAY CELLARS, CABERNET SAUVIGNON S/ 225
California, EEUU

LAGRIMAS DE MARIA, PATROCINIO S/190
Tempranillo, Rioja, Espana

FINCA CONSTANCIA, ALTOZANO, TEMPRANILLO S/160
Cabernet Sauvignon, Castilla, Espafia

SASSEO, PRIMITIVO S/ 245
Salento, Puglia, Italia

N°1 DOURTHE ROUGE, MERLOT, CABERNET
SAUVIGNON S/ 255
Bordeaux, Francia

ASTROLABE, PINOT NOIR S/ 325
Marlborough, Nueva Zelanda

All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food
and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.



WESTIN'

HOTELS & RESORTS

Nuestra seleccion de vinos / Our wine selection

Market 770: Servicio a la carta
Almuerzo y Cena: Lunes a domingo de 11:45 a.m.
a 11:00 p.m.

Se solicita realizar reserva previamente en el restaurante
o a través de Service Express®, marcando el O.

Market 770: A la carte service
Lunch & Dinner: Monday to Sunday from 11:45 a.m.
to 11:00 p.m.

Prior reservation required through the restaurant or
Service Express®, dialling 0.

Por copa / By the glass

Espumantes / Sparkling Wine

RAVENTOS | BLANC RESERVA S/ 55
Panadés, Espana

Blancos / Whites

BOYA, SAUVIGNON BLANC S/ 45
Leyda, San Antonio, Chile

MARCHIORI & BARRAUD, CHARDONNAY S/ 55
Mendoza, Argentina

Tintos / Red

N°1 DOURTHE ROUGE, MERLOT, CABERNET SAUVIGNON
S/ 45
Bordeaux, Francia

FINCA CONSTANCIA, ALTOZANO, TEMPRANILLO S/ 39
Cabernet Sauvignon, Castilla, Espana

CASA BOHER, MALBEC S/ 55
Mendoza, Argentina

Precios incluyen el 18% de IGV y el 10% de servicios. Tomar en cuenta que los alimentos y
bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.
En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.

All prices include 18% VAT and 10% service charge. Take into consideration that food
and beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In
case of having food allergies, please inform our servers.





