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The Fitzgerald nace en 2013 de la mano de Mario y Carlos
Gelabert, tras varias incursiones en el mundo de los
restaurantes. Su filosofia y sus ganas de cambiar las
cosas desembocaron en un concepto disruptivo e
innovador, centrado en el mundo de las burgers. En
Septiembre de 2013, inauguran el primer establecimiento
en Torrent, Valencia. Un mend completo, con materias
primas de gran calidad y con una premisa fundamental:
los detalles deben ser inolvidahles. Asi nace el primer The
Fitz.

Actualmente contamos con 16 Restaurantes, repartidos a
lo largo de toda Ia Comunidad Valenciana y Madrid. Y, las
burgers, nuestro principal atractivo.

Hoy, ya somos un equipo conformado por mas de 400
personas trabajando en este proyecto. Nos esforzamos
cada dia por cocinar la mejor carne a la brasa de carhdn
vegetal y otros productos de primera calidad, S|empre
realizados al momento.

Nuestro inconformismo y nuestras ganas de mejorar
constantemente han conseguido que la historia de The
Fitz y de las personas que lo acompanan se haga mas
grande cada dia.
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The Fitzgerald Food Truck nacio en 2019 de una manera
natural. Nuestras burgers eran el producto perfecto para
disfrutar en los mejores eventos que se celebraban por todo
el pais. Por eso, decidimos montar un Food Truck que pudiera
cocinar nuestro producto estrella como si de uno de nuestros
restaurantes se tratara.

Pero nuestra mentalidad no iba a permitir que fuera un Food
Truck cualquiera. Quisimos estar a la altura de la originalidad
que se respira en todos nuestros espacios. Por ello decidimos
importar un auténtico school bus americano, restaurarlo
como si de un vehiculo histarico se tratara, e incorporar toda -
la maquinaria necesaria para que las burgers salieran de
esas ventanas sencillamente espectaculares.

Gracias al horno Josper instalado en la cahina, nuestra
burger es tal y como se disfruta en cada uno de nuestros
restaurantes. Un Fitz rodante que llena de ilusion a su paso
por cualquier evento 0 espectaculo



Para cada evento, nuestro equipo se pone manos a la
obra para confeccionar una oferta gastronomica ad-hoc a
las necesidades y piiblico objetivo del espectaculo en
cuestion. : -

Nuestro compromiso con la calidad implica un riguroso
control tanto de nuestros productos y servicios como de
todo el proceso de produccion. :

Todas nuestras recetas y elaborados se realizan con los
mas altos estandares de calidad y seguridad, con el fin de -
ofrecer un producto (inico, relevante y seguro.
Preparamos nuestras burgers en hornos Josper a la brasa
de carbon vegetal con las mejores materias primas.
Nuestro proceso de cocinado es siempre in-time pero
veloz, lo que permite cocinar muchas burgers-en
momentos de maxima afluencia de piblico.



Nuestro valor fundamental. En Fitz buscamos crear
entornos retantes y motivantes donde el trabajo en
equipo, la creatividad, la innovacion y el respeto por las
personas nos permiten seguir creciendo.

En cada evento, damos la oportunidad a los miembros de
cada equipo de poder sumarse al Food Truck y poder
disfrutar de una jornada intensa pero muy divertida'y
diferente. El equipo del Food Truck siempre lo forman
personas que trabajan en nuestros restaurantes. Asi,
aseguramos que el auténtico espiritu Fitz siempre se’
respire -siempre alli donde se encuentra nuestro

Food Truck. ;

Good vibes all day everyday!
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Festlvales eventos, fiestas privadas, cumpleaiios, bodas,
comuniones, hautizos, espectaculos, aperturas
mauguraclones

En cualquier fieston que se te ocurra caben unas buenas
burgers. Ponte en contacto con nosotros y elaboramos un
plan a medida para que puedas disfrutar de nuestra
Food Truck. Pondremos todo de nosotros para que tu
evento sea realmente (nico.

Les Arts, Love the 90’s, Palo Market o The Champions
Burger son algunos de los eventos que ya han contado
con nosotros :
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Alli donde vamos siempre huscamos dar nuestro 100% y
hacer que la experiencia en Fitz sea lo mas original y
disruptiva posible. Esta actitud nos ha llevado a conseguir
grandes cosas a lo largo de estos aiios y, por supuesto,
también con nuestro Food Truck.

Nuestras burgers han ganado estos premios en los
siguientes festivales:

- SubCampedn Champions Burger 2019, Valencia.
- Mejor Cocinero, Palo Market 2020.
- Campedn Champions Burger 2020, Madrid.
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Hemos pensado nuestros Food Trucks para que se adapten a
cualquier espacio y evento, dotandolo de todas las
herramientas y materiales para dar el mejor servicio alli
donde vamos.

Para que todo pueda funcionar a la perfeccion, los Food
Trucks necesitan una potencia de luz de 9000W, corriente
trifasica y una toma 3 p+n+t.

Para rematar, como siempre, un punto de agua para poder
cumplir todas las normas sanitarias.

Nuestros Food Trucks disponen de todas las licencias,
seguros y requisitos alimentarios que nos permiten ofrecer
productos de comida en eventos y celebraciones.
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