Stibizerei

GEMUSECHIPS
mit Albatriiffel!

15

EDAMAME MIT FLEUR DE SEL
mit Bauernspeck, Liptauer Aufstirch & hausgebackenem Brot
16.50

WIENER SCHNITZEL FINGERFOOD
vom Schweizer Kalb

7

Suppen & Vorspeisen

NUSSLISALAT MIT SPECK, LANDEI & HAUSMARINADE
17.50

GERAUCHERTES LACHSMITTELSTUCK MIT FRISEE & RAUCHFORELLENPATE
29.50

SPINATSALAT MIT WEICH POCHIERTEM LANDEI
mit Muskatbliite, tasmanischem Bergpfeffer & Bauernbrocchip
21.50

KAROTTENSUPPE
mit Ingwer & Kokosnussmilch

13.50

STEINPILZCREMESUPPE
16.00

Hauptgange

SPINATSPATZLE MIT OFENSCHINKEN
an hC?’Z”lafECT AlpdeCSduCG éfrischen Krc’iutern
31

ALPENCURRY MIT RIESENCREVETTEN & SWISS ALPINE LACHS
mit Jasminreis und jungem Gemiise
54

PRIME BEEF ENTRECOTE MIT FRISCHEM BLATTSPINAT
mit Café de Paris & Pommes Frites

56

ALPSTEIN MISTKRATZERLI AUS DEM OFEN
mit herzhaﬁcn Bmtkarmﬁdn, Zitronenbuttersauce & gcro‘iuchertcm 771ymicm
ca. 30 Minuten Zubereitungszeit

39

ALPENROSLI SCHWEINSKOTELETTE SWISS PRIME
mit Krauterbutter, Portweinsauce, Gemiise ¢ Rosti

49

KALBSRUCKENSTEAK
mit Morchelrahm, Tagliatelle & Gemiise

59



